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Villa Magni Rizzoli
Canzo ( co )     www.villarizzoli.it

Villa Rizzoli  -  Canzo
Tel. -  335 - 6867666  -  335 - 245115 - 031 850677

www.villarizzoli.it 

Sig.________________    Tel.________________
Giorno_______________    Sala_______________

Cop.________________  Ore________

SERVITO AL TAVOLO IN SALA 
I Primi Piatti 

Il Risotto Espresso allo Champagne con Polvere di Pane aromatizzata al Timo
I Fusilli Integrali con Fiori di Zucca, Crema di Latte e  Code di Gamberi

I Secondi Piatti
Lo Chateaubriand alla Pietra Ollare

Tagliata di Tacchinella delicata con Crema al Sauvignon 
I Cubetti di Patate in Crosta Leggera

***
Sorbetto alla Fragola e Limone

***
Torta Nuziale

***
Caffè Espresso

e Liquori 

 
Isola delle Bevande:

Sparkling del Barman - Analcolico ai Frutti Rossi e agli Agrumi
Prosecco extra Dry  - Aperol Barbieri

Isola dei Vegetariani:
 La Crema di Verdura di Stagione -  Zeppoline al Rosmarino

La Quiche alle Zucchine
Isola dei Fritti:

 I Cuori di Zucchine, Foglie di salvia
Carotine  e Onion in Pastella, Olive all’Ascolana

Isola del Patè:
Il Patè de Foie con Sauternes e Pan Brioches fatto in casa

Isola del Pesce:
 Salmone Affumicato con Trucioli di Ciliegio Crostini e Burro

Lamellato di Tonno Fresco alle Erbe
Finger di Polpo con Crema di Stagione - Il Marinato al Lime e Pepe Rosa

Isola dei Tradizionali:
 Il Salame Nostrano al tagliere - Il Prosciutto Reale con Pane Francese

Prosciutto Crudo di Parma - Speck del Tirolo
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