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 Il Cocktail di Benvenuto e Buffet di  Antipasti

Sparkling del Barman - Graip Fruit
Rabarbaro Zucca - Martini Bianco

 Le Olive Verdi -  Le Formine di Formaggio Valtellinese
Le Canapé con Speck e Lattuga

 I Cuori di Zucchine e Melanzane Dorate - Aperol Barbieri
 I Fiori di Sfoglia ai Funghi Porcini

Le Verdure in Pinzimonio -  Il Salame Brianzolo al tagliere
La Quiche Lorraine al Radicchio

Le Foglie di Pane con Prosciutto Reale
Le Noci di Grana Padano

L’Antipasto al Tavolo
L’ Insalata Fantasia con Polipo Tiepido

e Songino Novello
 Salmone Affumicato con Trucioli di Ciliegio,
Aspic al Crescione d’Acqua Crostini e Burro

I Primi Piatti 
Il Risotto Espresso allo Radicchio Rosso Trevisano
Le Pennette Mignon al Salmone Fumè di Scozia

in salsa Aurora
I Secondi Piatti

La Fracosta di Manzo alla Pietra Ollare
tagliata in Sala

La Fesa di Vitello conCrema alle Erbe Fini
La Ratatuilles di Verdure

Le Patate Dorate
***

Sorbetto alla Fragola e Limone
***

Torta Nuziale Mimosa con Crema alla Fragola
***

 Caffé Espresso
 Liquori e Open Bar  
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