Menu Proposta
Anfiteatro

Il Cocktail di Benvenuto e Buffet di Antipasti
Sparkling del Barman ~ Grape Fruit
Rabarbaro Zucca ~ Martini Bianco

Le Olive Verdi ~ I Crostoni ai Funghi Porcini

I Cuori di Zucchine e Melanzane Dorate
Le Tartine con Bologna Nostrana
I Fiori di Sfoglia ai Carciofi
Le Verdure in Pinzimonio
I Grissini con Prosciutto Crudo di S. Daniele
La Quiche Lorraine al Radicchio
Le Foglie di Pane con Prosciutto Reale
Le Formine di Formaggio Valtellinese
I Primo Piatti
Il Risotto Espresso allo Champagne Riserve
Gli Elicoidali con Punte di Asparagi
Il Pesce
I’Orata a Vapore con Vellutata
allo Champagne e Verdure
Contorno di Duchessa di Patate e Carota

kkock

Intermezzo di Sorbetto al Pompelmo Rosa
La Carne
Fuselli a Aletta di Vitello in Classica Demi Glace
con contorno di Strudel di Verdure
e Patate a Spicchio in Crosta Leggera

kkosk

Torta Nuziale " Chantilly “

skeksk

Cafté Espresso
Liquori e Open Bar
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